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INFO

MAI 2023

NOUVEAUTÉ

ESPACE CLIENT

Pour accéder à notre nouvel 
espace client, scannez 

le QR code et inscrivez-vous. 

Vous pourrez bénéficier de 
la dématérialisation de vos 

factures et si vous le souhaitez,
la commande par internet

ESPACE CLIENT - MOULINS DU NORD

RETOUR SUR NOTRE 
STAGE SNACKING QUI 
A RENCONTRÉ UN TRÈS 
BEAU SUCCÈS

Les 18 et 25 Mars, nous avons eu la chance d’accueillir une 
cinquantaine de clients lors d’un stage snacking animé par le chef 
Sébastien Renard, candidat de top chef en 2022 et propriétaire de 
la Maison Renard située à Béthune.

Le chef a proposé de 
délicieuses recettes 
de Sandwichs et 
de burger que vous 
pouvez retrouver 
sur le livret recette 
consultable sur 
notre site internet en 
scannant ce QR code :

1

LIVRET RECETTESStage Snacking

Avec le sud dans le cœur !

P O U R  V O T R E  S A N T É  P R A T I Q U E Z  U N E  A C T I V I T É  P H Y S I Q U E  R É G U L I È R E  -  M A N G E R B O U G E R . F R

Tomate, 
ail, zaatar, graines de tournesol, graines 

de nigelle

NOUVEAUTÉ

FÊTE DES MÈRES 
GOURMANDE

À l’occasion de la Fête des 
Mères, nous vous proposons 
de réaliser le pain 
Marguerite, pétri d’amour, 
spécialement façonné pour 
l’occasion ! 

Le Pain Marguerite est une 
invitation à partager un 
moment de bonheur et de 
complicité. 

Nous vous offrons le 
pochoir, demandez 
les conditions à votre 
commercial

LE SOLEIL D’ÉTÉ
EST DE RETOUR

Le pain incontournable 
de la belle saison aux 
saveurs ensoleillées :
tomate, ail, zaatar, 
graines de tournesol et 
graines de nigelles

Disponible en 
commande !

Prix du sac de 15 kg : 
33,675 € - Prix de revient 
au kg de pâte : 1,431 €
 
Baguettine de 200 g 
en pâte  : prix de vente 
conseillé : 1,4 € - 78,4% de 
marge brute

P O U R  V O T R E  S A N T É  P R A T I Q U E Z  U N E  A C T I V I T É  P H Y S I Q U E  R É G U L I È R E  -  M A N G E R B O U G E R . F R

Pour la fête de Mères, offrez fleur et saveurs…

un peu

beaucoup

passionnément

à la folie

pétri d’amour !pétri d’amour !Le pain Marguerite,

IDÉE 
RECETTE 
POUR LA 
ST PATRICK

CHASSEURS 
      DE GRAINES !

FLASH
INFO

MARS 2024

POUR LA RENTRÉE 
DES ÉCOLIERS, 
 LE 11 MARS , PROPOSEZ 
À VOS CLIENTS 
UNE NOUVEAUTÉ !

Demandez la fiche recette 
à votre commercial

L’association de la Meunerie Française 
en partenariat avec la confédération 
nationale de la boulangerie 
Française lance la campagne 
« ChasseursDeGraines.fr » 
pour inciter les jeunes à rejoindre 
les métiers de la boulangerie.
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J’EN SUIS GAGA !J’EN SUIS GAGA !
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ESPACE CLIENT – MOULINS DU NORD

NOUVEAUTÉ

ESPACE CLIENT
Pour accéder à notre nouvel 

espace client, scannez
le QR code et inscrivez-vous.

Vous pourrez bénéficier 
de la dématérialisation de 

vos factures et si vous le souhaitez, 
la commande par internet

✓ Ajouter vos raisins en fin de pétrissage
✓ Pointage : 30 min
✓  Faire un 1 rabat, et former la pâte en 

forme rectangulaire  
d’une épaisseur de 2 à 3 centimètres

✓ Détente : 20 min
✓  Appliquer l’appareil à Tigré à l’aide d’un 

pinceau, puis fariner abondamment 
✓ Détailler des petits pâtons de 300 gr
✓ Façonnage : en pavé
✓ Disposer les pavés sur plaques
✓ Apprêt : 60 min
✓ Cuisson : 220°c pendant 25 mn

Préparer minimum 2 heures avant l’appareil à Tigrer  • 300gr de bière Brune, 240 gr de farine de 
SEIGLE type 70 • 15 gr de levure, 6 gr de sel • Pour développer les saveurs : faire macérer la veille 
200 gr de bière Brune avec 200 gr de raisins

Farine « Le Passetougraines » : 1000 gr
Eau : 410 gr
Levure : 25 gr
Bière Brune : 200 gr (récupérer le jus de 
macération et compléter avec de la bière 
de brune pour une valeur totale de 200 gr)

Pétrissage en 1ère vitesse (spirale) : 5 mn
Pétrissage en 2ème vitesse (spirale) : 7 à 8 mn

LE 17 MARS

ASTUCE POUR UN VISUEL SAUVAGE

Moulins du Nord
s’associe

à cette campagne 
et vous offrira :

1 paquet 
de 500 sachets 

pour 2 paquets 
de sachets habituels

achetés

On recrute
des graines
de talent ! Nouvelle affiche à 

demander à votre 
commercial 



À PARTIR DU 26 JUILLET : 
JO 2024

Une banderole de drapeaux 
des pays participants 

+ 
Le produit l’Athlétic 

floqué JO

UN ÉTÉ SPORTIF

VIBREZ FOOT
CHEZ VOTRE ARTISAN BOULANGER

Maillot PUMAServiettes Eponges

Boîtes à Farine

Stylos BIC

Ballons ULHSPORT
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GRATTEZ ET TENTEZ DE GAGNER

DE NOMBREUX LOTS !

L’Athlétic
Amandes - Graines de tournesol - Poires - Pommes - Cranberries

NOUVEAUTÉ

Pour accompagner les 2 événements sportifs de cet été que sont
 l’EURO DE FOOTBALL et LES JEUX OLYMPIQUES, 

nous vous proposons un kit d’animation :

À PARTIR DU 14 JUIN : 
EURO 2024

Un jeu de grattage avec de 
nombreux lots à gagner

+
Le produit l’Athlétic 

floqué Football 

COMPOSITION DU KIT
230€ 
LE KIT

1 sac de 10kg d’Athlétic 

+ la décoration boutique : 
1 affiche 40 x 60 pour vitrine 
1 guirlande pays
1 totem comptoir 

+ les nombreux lots à gagner : 
Maillot de foot Puma
Ballons de foot Ulhsport
Serviettes éponges
Boîtes à farine
Stylos Bic
+ 1 pochoir Foot
+ 1 pochoir JO

VIBREZ FOOT
CHEZ VOTRE ARTISAN BOULANGER

GAGNÉ ! 
1 Stylo BIC

*Règlement du jeu sur lesmoulinsdunord.fr

GRATTEZ ET TENTEZ DE GAGNER
DE NOMBREUX LOTS !

NOUS VOUS PROPOSONS
NOTRE PRODUIT POUR CES

ÉVÉNEMENTS SPORTIFS … L’ATHLETIC !


